
 Carte des mets durant la Chasse  
  

LES ENTREES  

SALADE VERTE          7.80 

SALADE MÊLEE          9.80  

PLANCHETTE MIXTE           29.50 
(Divers viandes froides et Gruyère)  

     
 

LES METS AU FROMAGE ET CHAMPIGNONS 
 

Fondue Thierry Piller, La Brévine  
 
 

FONDUE  « La Bien Aimée »       26.00 pp 
  

CROÛTE AUX CHAMPIGNONS D’ICI      31.50 
 

 

  
 
 

DE NOS PRAIRIES (180-210gr) 
  
  

ENTRECOTE PARISIENNE DE BŒUF POÊLEE CH      33.50 
 

ENTRECOTE DE CHEVAL POÊLEE Esp        34.00 
 

FILET MIGNON DE PORC AU FOUR CH       36.50  
 

  
Les Sauces et Beurre Maison à Choix :      
Beurre aux Herbes         3.80 

Sauce aux Morilles         9.50 
 

    

D’EAU DOUCE ET SALEE (190-210gr) 
 

FILETS DE PERCHES (Pol-Est) MEUNIERE       38.50 
Sauce Tartare * 

 
 

Tous nos plats principaux sont servis avec : 
 

Pommes Frites Maison ou Papardelles ou Riz Basmati et Légumes Frais du Jour 
 

En cas d’intolérances ou d’allergies, n’hésitez pas à nous en informer à la commande 
         

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison 

* Base sauce à salade 
 

Origine de la farine des Pains et Viennoiseries : 
Pain blanc et noir Farine origines de Suisse, Viennoiseries et Croissants origines de la farine France 


