La Carte des Mets de Chasse

Les Entrées Automnales :

Velouté de Chataignes et Legumes de Saison

Terrine Maison de Chevreuil (Aut), Pistaches et Canneberges

Pain rustique Toasté et garniture

Terrine Maison de Sanglier (CH) Noisettes et Chataignes
Pain rustique Toasté et garniture

Duo de Terrine Maison, Chevreuil (Au) et Sanglier (cH).

Pain rustique Toasté et garniture
Carpaccio de Jambon Cru (Aut) de Cerf aux Pruneaux

Assiette de Garniture de Chasse et Spaetzli Maison

Des Sous-Bois (Aut) 180-210gr

Civet de Chevreuil « Chasseur »

Emincé de Cerf Poélé a la Mmute/\ﬂﬁ?

*Sauce au Vin Cuit et Myrtilles

Filets de Sanglier Poélés
Sauce aux Chataignes et Vinaigre de Framboises

Joues de Sanglier Confites sous vide (14h)
Sirop de Sureau et Canneberges

Effiloché de Souris de Cerf en Cuisson Lente (14h) ///-\\//?

*Sauce a la Féve de Tonka
Médaillons (coin) de Chevreuil, *Sauce Créme

Selle de Chevreuil (Entrecste sans 0s) *Sauce aux Airelles

Tous nos Mets de Chasse sont Accompagnés de :

Spaetzli Maison ou Papardelle

Chartreuse, Choux de Bruxelles,
Pomme aux Airelles, Poire au Vin Rouge,
Oignons Confits, Marrons Glacés et Champignons au Lard

* Certaines base de sauce
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L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison



